Du sollst willkommen sein.

PFARRWIRT

Ein Tafelspitz ist ein Tafelspitz,
ein Wiener Schnitzel ein Wiener Schnitzel.
Was simpel klingt, ist eines der groBen Geheimnisse der Wiener Kiiche:
einfache, klare, unverfilschte Gerichte, die schmecken,
wie sie schmecken sollen.
Ein anderes Geheimnis: seit jeher ist die Wiener Kiiche -
die Einzige, die nach einer Stadt benannt ist -
vielfiltig und offen fiir Einflisse anderer Lander und Regionen.
Rezepte der Kronlinder Bohmen und Ungarn wurden in Osterreichs

Kiuchen ebenso heimisch wie die Melanzani,
die Biskotte oder die Bouillon,

Zutaten und Gerichte der italienischen und der franzosischen Kiiche.
Originires erhalten, Neues zulassen, Tradition und Weltoffenheit,
diesen Geheimnissen der Wiener Kiiche
fihlt sich der Pfarrwirt verpflichtet.

Unser Serviceteam informiert Sie gerne liber Allergene Zutaten
in unseren Speisen und Getrinken.

‘ dieses Gericht ist vegetarisch J

dieses Gericht wird auf Wunsch vegan zubereitet

Unsere Speisen bereiten wir gerne als Take Away fiir Sie zu.

!
4

JFir Pukause”

Alle angegebenen Preise verstehen sich in Enro — inklusive aller Abgaben und Stenern.
Um Wartezeiten im Serviceablauf 3u begrenzen, erstellen wir gerne
eine gemeinsame Rechnung pro Reserviernng/ Tisch.
Wir bitten um Ihr VVerstindnis, dass eine separate Zahlung pro Person daber leider
nicht moglich ist.



WEINE DES MONATS

£ 0,751
2018 Griiner Veltliner ,,Steilterrassen 41,00

Atzberg, Wachau

201 7,_Pin0t Noir »INussberg* 36,00
Mayer am Pfarplatz <

PINOT NDIR

Die Kronlanderfiiche beim Parrwirt

EINFLUSSE DER KRONLANDER UND KONIGREICHE

Im 18. Jahrhundert hatte sich in der Wiener Kiiche ein Grundstock von Gerichten gebildet
(Schmalzgebackenes, Eingemachtes, Strudel, gekochtes Rindfleisch, Pasteten, Puddinge, Suppen,
zahlreiche Mehlspeisen; Braten in vornehmen Haushalten), auf dem die weitere Entwicklung der

Kochkunst aufbaute. Mit dem 19. Jahrhundert und der ab 1850 intensiveren Kommunikation drangen
immer mehr Gerichte aus Ungarn und den Kronlindern in die Wiener Kiiche ein und begriindeten deren
Ruf, besonders abwechslungsreich, schmackhaft und nahrhaft zu sein. Allerdings sind die Speisen der
Wiener Kiiche nicht so dickmachend wie ihr Ruf, selbst wenn man zu Rezepten aus alten Kochbtichern
greift. Man darf nicht vergessen, dass die Gerichte der Wiener Kiiche in ihrer Hochbliite fir zahlreiche in
einem Haushalt lebende Personen zubereitet wurden, was auch die Qualitit zahlreicher Speisen hob
(Suppen, gekochtes Rindfleisch, Gulasch, Braten etc.). Heute wird in einem Haushalt meist nur fiir zwei
bis vier Personen gekocht — wir hier beim Pfarrwirt freuen uns, all unsere Giéste so verwohnen zu diirfen.
Auf der nichsten Seite finden Sie unsere Kronlindergerichte ganz unter dem Motto:

,,Du sollst Vergessenes entdecken®.




Du sollst Vergessenes entdecken.

Kronlanderfiche

Pfarrwirt’s Kaltschale
»Karpfen und Gurken“

mit gerduchertem bohmischem Karpfen,
fruchtigen Paradeisern und frischem Dill

... der Karpfen gehort zu Botmen wee die Gans und das Schwern.
Zentrum der Karpfenzucht ist Siidbothimen, von wo aich die mersten
Lezeple, wie auch dieses Gerichi, fiir diesen schmackhafien, aber
unterschitzten und leider veel zu wensg beachielen Sipfwasserfisch
Staninen.

Ofenfrischer, kroatischer Schindelbraten

mit rosa gebratenem Filet vom Bio - Strobschwein,
Letschoreis, knusprigen Grammeln und Majoranglacé

... ain tradifiondlles Gericht aus Zeiten der Monarchie. Die
pannonische Kiche veretnigl in iirer Linzigariigked Linflisse aus der
ungarischen, kroatischen und slowakischen Kiche.

Wir veredeln dieses Gerichit berm Farrwerl mit unserem
Lilet vom Bro -Strofisclwen.

Bohmische Liwanzen &

it marinierten Erdbeeren
und hausgemachtem Sanerrabmeis

LDe botmischen Sifispeisen, darunter auch die
Liwarnzen, waren Vorreer fitr die Vielzalil an begelirten
Nackspeisen, die in Osterrerch auf keiner Dessertharte felilen
datrfen — ber uns serviert mit fLerrlichem Saierralimers.

3 Gange Kronlinder-Menii p.P.
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Du sollst Dir Abwechslung ginnen.

SCHWAMMERLZEIT UND SOMMERGERICHTE
BEIM PFARRWIRT

VORSPEISEN

Pfarrwirt’s Schwammerlsalat 4
mit gerosteten Eierschwammerln, Stranchparadeiser und eingelegten Zwiebeln

Pfarrwirt’s Vitello
zartrosa gebratene Kalbsriickenscheiben, diinn anfgeschnitten
mit eingelegten Ederschwammerln, Gartenkrauter und Pestorabm

Gebeizter Seesaibling ,,Radlberg*

mit Zitronenmayonnaise und jungem Spinat - Krautersalat

Pfarrwirt’s Vorspeisen-Etagére (fiir 2 Personen)
Das BESTE aus der 1 orspeisenkiiche

Beef Tartare vom BIO - Ochsen
mit Butter und Toast
... gerade beim Beef — Tartare konmt die Qualitat des Fleisches besonders zur Geltung.

Fiir Thren unverkennbaren Genuss wird unser Fleisch taglich frisch von Fleischwaren Hollerschmid
ans demr Kamptal geliefert und in unserer Kiiche zu den feinsten Gerichten verarbeitet.

Pfarrwirt’s Grammelknodel
mit warmenm Speck - Krant

SUPPEN

Steirische Eierschwammerlcremesuppe
mit Erdéapfel, Junglauch nnd Petersilie

Klare Rindsuppe
mit Frittaten, 1eberkenidel oder Grieffnocker!

<..das Wurgelwerke waschen, mit dem Rindfleisch 3 — 6 Stunden bei mafSiger Hitze kicheln
und verfeinern — so und nicht anders wird unsere klassische Wiener Rindsuppe zubereitet.
Fiir Abwechslung sorgen unsere traditionellen Einlagen die zur Auswabl stehen.

pseenzeor —— mit JOSEPH BROT SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG

VOM PHEINSTEN
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Du sollst dir Abwechslung ginnen.

SCHWAMMERLZEIT UND SOMMERGERICHTE
BEIM PFARRWIRT

HAUPTSPEISEN

Eierschwammerlgulasch 4%
it flanmigen Semmelfnideln und buntem Paprika

Gerne auch vegan erhiltlich

Osttiroler Schlipfkrapfen

it gerosteten Eierschwammerln, brauner Butter und frischen Gartenkrantern

Gerne anch vegan erhiltlich

Flaumige Bauernbrotroulade
mit Eierschwammerlrabm, wiirgigem Asmonte und eingelegtem Triiffel

Pfarrwirt’s Wirtshaus Bowl im Sommer &
mit Zartweigen, jungem Spinat, glacierten Ederschwammerln, Strauchparadeiser,
veganem ,,Schafkdse* und fruchtigem Erdbeer-Wiesenkriuterdressing

Gegrilltes Bachsaiblingsfilet vom Freiner BIO - Fisch
anf Grillgemiise, dazu Henrige und Knoblauchbutter

... Freiner BIO - Fisch wéichst in kristallflarem W asser artgerecht anf und wird mit reinstem
BIO - Futter anfgezogen. Daber ist dieser BIO - Fisch ein natiirlicher und gesunder Fisch.
BIO -Auflagen werden von unserem Ligferanten sogar iibertroffen.

Sous Vide gegarte Freilandhithnerbrust
anf Schwammerlrisotto, Strauchparadeiser und Majoran

Wirtshaus ,,Surf and Turf*
Filetsteak (200g) vom Bio - Ochsen und Tiroler Alpengarnele

mit Schwammerlgristel und S chalottenglacé

.. die fangfrischen Salzwassergarnelen ans der ersten Garnelenzuoht Osterreichs gedeiben 574 Meter

siber dem Meeresspiegel in Hall in Tirol. Einzigartige, nachhaltige Aufzucht, frei von chemischen

Zusdtzen sowie frei von Antibiotika versprechen dadurch ein delikates Erlebnis in der Zubereitung und lisst
die Freude an Genuss hiherschlagen.

.

GEDECK MITTAG GEDECK ABEND sowie SAMSTAG,
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Du sollst beherzt nach Groffem verlangen.

UNSERE KLASSIKER
HAUPTSPEISEN

Kalbsbutterschnitzerl
mit Erdapfelpiiree und glacierten Karotten

Gerostete BIO - Kalbsleber
it hausgemachtem Erddapfelpiiree

.. Jiir unser flannziges Erdapfelpiiree verwenden wir die besten,
geschmackvollsten Erdapfel ans dem Hanse ,,Beifser - Eibesbrunner*

Ausgelostes Wiener Backhenderl

Wiener Schnitzel
natiirlich das ,,ECHTE “ vom Kalb.

Zum Gebackenen empfehlen wir...
Erdapfel - Vogerlsalat
Petersilerdapfel oder Reis

Gekochter Tafelspitz vom Bio - Ochsen
mit Rasterdépfel und Cremespinat,
dazn zur Wabl: Schnittlanchsance oder Apfelferen

... DER Wiener Klassiker — gubereitet nach altem Hausrezept!

Pfarrwirt’s Zwiebelrostbraten
it Braterdépfel, Rostzwiebeln und Gewiirggurke

...unser Klassifer von der Beiried. Eines der besten Stiicke vom Rind, zart durchwachsen
und krdftig im Geschmack. Rosa gebraten und frisch am Grill Zubereitet.

Pfarrwirt’s Fiaker Gulasch
— Das Wiener Traditionsgulasch vom Weideochsen
it flanmigen Semmelknideln und Gewiirggnrke

osepnesor  Mit JOSEPH BROT SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG

VOM PHEINSTEN

7\ GEDECK MITTAG GEDECK ABEND sowie SAMSTAG,
1



Du sollst schwach werden.

DESSERT SCHMANKERL
DESSERT

Pfarrwirt’s Cremeschnitte 4%
it fruchtigem Kirschragont und Minze

Hausgemachter Chia Puddingd
mit Mandelmilch, eingelegten Marillen und Sesambkrokant

Wachauer Marillenknédel (2 Stk.)

it Butter — Nussbrosel und Marillenroster

Misssi - Eis - MEI LIABSTES EIS VOM BAUERNHOF, 2 Kugeln
zur Wabl: Nougat, Bienenstich, Zitronensorbet, 1 anille, Schokolade, Erdbeere, Tiramisu J

DIE ERFOLGSGESCHICHTE EINES OSTERREICHISCHEN NATURPRODUKTES
Weil unsere Heimat Natur ist und unser Misssi Eis noch echtes Handwerk.
Und weil uns ,,frisch und hansgemacht* noch lange nicht reicht,
ist unser Misssi Eis 100% natiirlich.

Du sollst Altbewdahrtes nicht verdndern.

UNSERE DESSERT KLASSIKER

Pfarrwirt’s Dessertétagére
fiir 2 Personen

Das BESTE aus unserer Wirtshaus — Patisserie.
Unser Serviceteam berdit Sie gerne.

Pfarrwirt’s Apfelstrudel

it Vanillesauce

Cremiges Schokoladenmousse 4
it Beerenroster

Hausgemachte Palatschinke 4
mit Marille/ Erdbeere/ Hinmbeere/ Preiselbeere - Marmelade (pro Stiick)

.

o 0T GEDECK MITTAG | GEDECK ABEND sowie SAMSTAG,
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Du sollst das reife Aroma wahrnehmen.

KASESPEZIALITATEN von

JJe mebr Kase, desto mehr Lacher. Je mebr Licher, desto weniger Kdse.
Also: Je mehr Kase, desto weniger Kase! Oder?*
- Aristoteles

Schweizer Bergkise ,,Schlossberg Alt“ &
mit Feigensenf
.. aus dem Schweizer Emmental -14 Monate gereift

Ziegenkise ,,Creme Chevre“ &
WeifSschimmelkedse

Emmentaler ,,Alt“ &
16 Monate gereift

Gemischter Kiseteller 4%
[fiir 1 Person
Sfiir 2 Personen

Zu unseren Kdsespezialititen servieren wir hausgemachtes Apfel - Birnen Chutney und ofenfrisches Brot.

Du sollst Dir den besten Wein zum Kise gonnen.

DESSERTWEINE 7/76/

2017 Beerenauslese
Weingut Angerhof - Tschida, Neusiedlersee

2018 Trockenbeerenauslese Sauvignon Blanc
Weingut Mayer am Pfarrplarz,

2015 Eiswein Griiner Veltliner
Weingut Nigl, Senftenberg/ Kremstal

X GEDECK MITTAG GEDECK ABEND sowie SAMSTAG,
ﬁ{?&f‘;‘:ﬁ:g}m mit JOSEPH BROT SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG



Du sollst unsere Empfehlung des Monats probieren.

Pfarrwirt’s Empfehlung

Sommer 2021 0,21
Prickelndes Fraulein Rosé & Red Bull Wassermelone

Virgin Mojito 0,21
Salatgurke, Thymian, Oregano, Zitronensaft, branner Zucker
Sodawasser und Crushed Ice

PRICKELNDES BEIM PFARRWIRT

0,11
011
0,21
0,11
0,71

Winzersekt, Mayer am Plarrplatz

Das prickelnde Friulein Rosé, Mayer am Pfarnplarz;
Sommer 2021 Prickelndes Fréanlein Rosé & Red Bull Wassermelone
Hugo mit Mayer’s Wingersekt

Mayer’s Rieslingsekt, Mayer am Pfarrplarz;

APERITIF

Gin Tonic 4 cl Bombay Sapphire Gin und Schweppes Tonic Water
Aperol-Spritz’ 1/8 | Weiwein, 1/16 | Soda und 4 cl Aperol
Kaiserspritzer 1/8 | WeiRwein, 1/16 | Soda und 2 cl Holunderbliitensaft
Campari 4 cl, mit Soda 1/16 | oder Orange 1/8 |

Ddoblinger Affaire
4cl Wiener Dirndl (Kornelkirsche)
mit 0,11 prickelndes Fraulein Rosé von Dobling, mit Orangenzeste & Minzblatt

APERITIF ALKOHOLFREI

Virgin Native Grape weiss mit Pfirsich ,,Frang Josef Rauch* 0,21
Virgin Testa Rossa Native Grape rot mit Cranberry ,,Frang, Josef Ranch“ 0,21



Du sollst dich hochleben lassen.

BIERE

Spezialitaten vom Fass

Pfiff Ottakringer helles 0,201
Seidel Ottakringer helles 0,331
Krugerl Ottakringer helles 0,50 |
Seidel Gold Fassl Zwickl rot 0,331
Krugerl Gold Fassl Zwickl rot 0,50 |
Flaschenbier

Almradler 0,331
Budweiser Budvar 0,331
Hirter Privat Pils 0,331
Die Weisse hell 0,331
Null Komma Josef 0,331

Du sollst dein Herzg erfrischen.

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Traubensaft 0,251
Traubensaft mit Wasser * 0,50 |
Apfelsaft naturtriib vom Stift Schotten 0,251
Apfelsaft naturtriib vom Stift Schotten gespritzt 0,25/0,50 1
Apfelsaft naturtrib vom Stift Schotten mit Wasser * 0,25/0,50 1
Holunderbliitensaft gespritzt 0,25/0,50 1
Holunderblitensaft mit Wasser * 0,25/0,50 1
Carpe Diem Classic 0,251
Franz Josef Rauch — Apfelsaft naturtriib 0,90 |
mit direkt gepressten, regionalen Apfeln

Rauch - Johannisbeere, Marille, Orange, Tomate 0,201
Almdudler 0,331
Spezi Orange/Zitrone 0,331
Kracherl Zitrone/Himbeere 0,331
Coca Cola/Coca Cola light 0,331
Voslauer mit/ohne 0,331
Voslauer mit/ohne 0,751
Rauch Eistee Pfirsich/Zitrone 0,331

* Jugendgetranke



Du sollst deinen Liebsten finden.

WEINGUT MAYER AM PFARRPLATZ

Das Weingut Mayer am Pfarrplatz ist in Wien — Heiligenstadt seit 1683 ansissig und kann auf eine lange Tradition
und Erfahrung im Weinbau zuriickblicken. Das pannonische Klima und ausgezeichnet geeignete Béden sind fiir die
Weinrebe so optimal geeignet, dass Wien zur grof3iten Hauptstadt der Welt, welche Weinbau betreibt, geworden ist.
Mit Stolz prisentieren wir Ihnen unsere vielfach primierten Weine aus unserem Eigenbau beim Pfarrwirt.

GLASWEISE AUS DER BOUTEILLE / FLASCHE 1/81

2020 Wiener Klassik

2020 Griiner Veltliner

2020 Wiener Gemischter Satz DAC

2020 Wiener Gemischter Satz ,,Nussberg” DAC
2020 Griner Veltliner ,,Grinzing*

2019 Riesling ,,Ried Alsegg™

2020 Sauvignon Blanc

2018 Zweigelt

2018 Pinot Noir

2017 Pinot Noir ,,Nussberg®

WEINGUT ROTES HAUS

Das Weingut ,,Rotes Haus pflegt seit 2001 Weingirten in der berithmtesten Wiener Weinlage,
dem Nussberg. Was diesen Weingarten zu einem Juwel macht, ist neben der klimatischen wie geo-
graphischen Toplage der wunderbare Blick iiber ganz Wien. Das ,,Rote Haus* mitten in diesem
Weinberg ist auch Namensgeber der Weine.

2020 Wiener Gemischter Satz DAC
2020 Wiener Gemischter Satz ,,Nussberg“ DAC
2020 Gruner Veltliner ,,Nussberg*

0,751



Du sollst dir Platg machen.

DIGESTIF (2 cl)

Mayer am Pfarrplatz
Tresterbrand Wiener Gemischter Satz,

Pfarrwirt’s Nussschnaps

Pfau

Karntner Mostbirne
Apfel vom Fass
Marille

Himmetle
Marille, Birne Williams
Vogelbeer

Distilleria G. Bertagnolli SR.L. Grappa

Lagavulin 76 years Isiay Single Malt Scotch Whisky (4¢l)

Pfarrwirt’s Caffe corretto
it einem Schuss Mayer’s Tresterbrand (2 cl)

Du sollst Freude schenken.

Unsere vielfach primierten Weine unserer Weingiiter
Mayer am Pfarrplatz und Rotes Haus
konnen Sie zu ,, Ab-Hof Preisen® hier kaufen.

Bitte fragen Sie nach unserer aktuellen ,,Ab-Hof Preisliste®.

Auch in unserem
Onlineshop

erhiltlich ,
4‘; shop.pfarrplatz.com ‘__. l;
!




Du sollst dich ermuntern lassen.

KAFFEE & TEE
SPEZIALITATEN

Kleiner Schwarzer / Brauner
GroBer Schwarzer / Brauner
Vetlingerter schwatz / braun

Melange

Cappuccino

COFFEE

Einspianner
Milchkaffee / Café Latte / Hiferlkaffee

Heif3e Schokolade
Alle Kaffees sind it Mandelmilch oder laktosefreier Milch miglich.

Tee aus Demmer’s Teehaus - der Tee-Spezialist in Osterreich
Darjeeling Himalaya, Green Manjolay, Waldfriichte Cocktail, Pfefferminze,
Kamillenbliiten, V'erbene (Kriutertee)

Du sollst wissen.

UNSER QUALITATSVERSPRECHEN.
REGIONAL & AUSGEZEICHNET.

Unsere Produkte beziechen wir frisch und in héchster Qualitit iberwiegend
ausfolgenden Regionen:

Rind: Kamptaler Fleischwaren Héllerschmid, Etsdorf

Wild: Wien Fleischwaren Hollerschmid, Etsdotf

Hubhn: Steirisches Frischgefliigel Tschiltsch, Weistrach

Schwein: Tullnerfelder Schwein tiber Kamptaler Fleischwaren Hollerschmid, Etsdorf

Milch und Milchprodukte: Aus Osterreich mit dem AMA-Giitesiegel

Eier aus Bodenhaltung: Eierhof Martha Edhofer, Michelndorf

Erdipfel: Beisser, Eibesbrunn

Wurzelgemiise: Marchfelder Gemiise tber K. Miillner

SiiBwasserfisch: Lachsforelle, Saibling und Karpfen von Eishken Estate, Bachsaibling von Freiner BIO-Fisch

Weiters beziehen wir BIO Gefligel vom Gefliigelhof Lugitsch tiber Fleischwaren Héllerschmid aus Etsdorf,
feinsten Emmerberger Rohschinken aus dem Schneebergland,
Zander vom Neusiedlersee
sowie 100 % nattrliches und handgemachtes Misssi Eis aus Kitzbiihel.

»-Regionstypischer Rohstoff: Gemischter Satz aus eigener Erzeugung* und
,,Produkte aus der GenussRegion: Steirischer Kren und Marchfelder Spargel.

Fir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe
wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.



Du sollst nur in den schinsten Locations feiern.

Pfarrwirt

Das ilteste Wirtshaus Wiens
Pfarrplatz 5

A-1190 Wien

Tel. +43 13707373

Fax. +43 13707373 - 10
E-mail. info@pfarrplatz.at
www.pfarrplatz.at

Tiglich von 12:00 bis 24:00 ge6ftnet.

Unser Gewblbekeller

Stilvoll feiern.

Unser Eventteam freut sich auf IThre Anfrage.
E-Mail: events@pfartplatz.at

Mayer am Pfarrplatz

Weingut — Heuriger — Beethovenhaus
Pfarrplatz 2

A-1190 Wien

Tel. +43 1 370 12 87

Fax. +43 1370 47 14
E-Mail: mayer@pfarrplatz.at
www.pfarrplatz.at

Tiglich von 12:00 bis 24:00 Uhr ge6ffnet.

Mayer am Nussberg
DIE Buschenschank.
Kahlenbergerstralie 213
A-1190 Wien

Tel. +43 664 75 55 66 67
E-Mail: nussberg@pfarrplatz.at
www.mayeramnussberg.at

Montag bis Freitag: 14:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Samstag, Sonntag und Feiertag von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Nur bei Schénwetter.

NEU: Tiglich fiir Sie da.

SKY Restaurant & Roofgarden
Kirntner Stra3e 19

A-1010 Wien

Tel. +43 1513 17 12

Fax. +43 15131712 20

E-Mail: office@skybox.at
www.skybox.at

Montag bis Samstag: 10:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Sonntag und Feiertag: geschlossen




