
 

 
 
 

Mittagstisch beim Pfarrwirt  
09. März bis 13. März 2026 

 von 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr       
 

 

Vorspeise  

Strauchparadeiser  

mit Büffelmozzarella und Basilikumpesto    

€ 10,90 
 

 

Suppe 

Kräftige Rindsuppe vom BIO – Ochsen  

mit Kaspressknödel    

€ 7,90  
 

Montag, 09. März 2026 
 

Gebackenes Hirschkalbsschnitzel in Kürbiskernpanier   € 17,90 

mit Petersilerdäpfel und Preiselbeeren  

 

Cremiges Gemüserisotto                                                  € 16,90 

mit Ziegenkäsebällchen und gemischtem Salat  
 

Dienstag, 10. März 2026  
 

Glacierte Leber von der Bauernente                             € 17,90 

mit Erdäpfelpüree und glacierten Äpfeln   

 

Gebackener Heumilch – Emmentaler                         € 16,90 

mit Sauce Tartare, Preiselbeeren und knackigem Blattsalat   
 

Mittwoch, 11. März 2026 
 

Ausgelöstes Paprikahendl      € 17,90 

mit Kräuternockerl und Crème fraîche          

 

Tiroler Schlutzkrapfen                                                            € 16,90 

mit getrockneten Paradeisern, Oliven, würzigem Asmonte und grünem Salat  
 

Donnerstag, 12. März 2026 
 

Pfarrwirts Majoranfleisch                            € 17,90 

mit Hörnchen, Kapern und glacierten Schalotten   

 

Hausgemachte Eiernockerl                                         € 16,90 

mit Röstzwiebeln und knackigem Blattsalat    
  

Freitag, 13. März 2026 
 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet          € 17,90 

mit Erdäpfeln, marktfrischem Gemüse und Knoblauchbutter          

 

Tiroler Gröst’l                                                   € 16,90 

mit Spiegelei und Krautsalat  
 

Dessert   

Hausgemachtes Nougatmousse im Glas  

mit fruchtigem Kirschragout  
€ 7,90   

 

 
Dieses Gericht ist vegetarisch   

Dieses Gericht wird auf Wunsch vegan zubereitet 


