Du sollst genussvolle Momente erleben.
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l VORSPEISEN F

Pfarrwirts Kiirbissalat @& 17,90

mit glaciertem Muskatkurbis, Strauchparadeisern,
eingelegten Zwiebeln und veganem Schafkdse

Carpaccio vom Weideochsen @ 18,90
mit gerdsteten Steinpilzen, Rucola und wiirzigem Asmonte

Wirtshaus Vitello 18,90

zartrosa gebratene Kalbsrickenscheiben, diinn aufgeschnitten,
mit Limettencreme, Gartenkrdutern, eingelegtem Kirbis und Kapern

Marinierter Alpenlachs @ 18,90

mit Radi, jungem Spinat und Dill - Senf

...der Alpenlachs wird in Osterreich in Aquakulturen geziichtet. Je kélter das
Wasser ist, desto langsamer wdchst der Fisch. Das langsame Wachstum ist
gesund und umso besser ist der Geschmack unseres Alpenlachs.

Beef Tartar vom Weideochsen

mit Senf - Truffelmayonnaise, Bauernbutter mit

hausgemachtem Krdautersalz und roten Zwiebeln

als Vorspeise 18,90
als Hauptspeise 24,50

Pfarrwirts legenddre Grammelknédel
mit warmem Speck - Kraut

als Vorspeise 17,90
als Hauptspeise 20,90
Vorspeisen Etageére (fiir 2 Personen) 39,00

Das BESTE aus unserer Vorspeisenkiche

SUPPEN

Cremesuppe vom Muskatkiirbis © 7,90
mit hausgemachtem Apfelknoderl

Pfarrwirts klare Rindsuppe - wahrscheinlich die Beste in Wien 6,90

mit Frittaten, Leberknddel oder GrielRnockerl

...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch vom Weideochsen 3 - 6 Stunden

bei mdaBiger Hitze kécheln und verfeinern - so und nicht anders wird unsere klassische
Wiener Rindsuppe zubereitet. Flir Abwechslung sorgen unsere traditionellen Einlagen.
Qualitat, die man schmeckt.

GEDECK MITTAG 3,00 | GEDECK ABEND SOWIE SAMSTAG,
mit unserem Weizensauerteigbrot im Pappelholz SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG 4,00



Du sollst dir Besonderes génnen.
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1 KOSTLICHKEITEN ZUR KURBISZEIT i
Cremiges Kiirbisrisotto & 19,80

mit Ziegenkrduterkdse und kleinem grinen Salat
*auf Wunsch auch vegan erhdiltlich

Tagliatelle in cremiger Steinpilzrahmsauce & 23,00
mit Asmonte und kleinem Blattsalat

... mit gebratenen Filets vom
niederosterreichischen Weideochsen

... ein unvergessliches Geschmackserlebnis. Feinschmecker - Aufpreis 12,00
Pfarrwirts Kiirbis - Bowl & 18,90

mit Kichererbsen, jungem Spinat, MuskatkUrbis, Strauchparadeisern, knusprigen
SuRkartoffeln, veganem Schafkdse und fruchtigem Himbeer - Limettendressing

Steirische Maishendlbrust vom Grill @ 24,90

auf cremigem Kurbisrisotto mit wiirzigem Asmonte

Gegrilltes Bachsaiblingsfilet vom Freiner BIO - Fisch @ 39,00
auf Grillgemuse, Heurigen und Knoblauchbutter

... Freiner BIO - Fisch wdchst in kristallklarem Wasser artgerecht auf und wird mit

reinstem BIO - Futter aufgezogen. Daher ist dieser BIO - Fisch ein natuirlicher und

gesunder Fisch. BIO-Auflagen werden von unserem Lieferanten sogar Ubertroffen.

Wirtshaus Pfeffersteak vom Weideochsen @ 45,00

Zartes gegrilltes Rinderfiletsteak vom Niederdsterreichischen Weideochsen in lhrer
Garstufe nach Wahl zubereitet. Serviert mit sautierten Pilzen, Braterddpfeln
und unserer legenddren Pfefferrahmsauce nach altem Hausrezept.

AUS UNSERER KRONLANDERKUCHE

Zanderfilet vom Grill 25,90
mit Prager Grammeln und Schwammerlgrost'|

... Dieses Rezept stammt urspriinglich aus dem Kénigreich B6hmen, hier beim Pfarrwirt
lassen wir es aus unserer Kronldnder Rezeptsammlung wieder neu aufleben. Verfeinert
mit regionalen Produkten wie unserem Zander - ein gratenfreies Filet mit

festem, weilsem Fleisch. Wahrlich nicht umsonst ist der Zander einer der beliebtesten
und schmackhaftesten Speisefische.

GEDECK MITTAG 3,00 | GEDECK ABEND SOWIE SAMSTAG,
mit unserem Weizensauerteigbrot im Pappelholz SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG 4,00



Du sollst beherzt nach GroBem verlangen.
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'1 UNSERE HAUPTSPEISEN KLASSIKER ;'

Ausgelostes Wiener Backhenderl 21,90

vom steirischen Freilandhuhn, im Koérberl serviert.
...Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbdckt
- daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

Wiener Schnitzel 23,90
...naturlich das ,ECHTE"” vom Kalb.

Zum Gebackenen empfehlen wir...

- Erddpfel - Vogerlsalat 5,90
- Petersilerddpfel oder Reis 4,90
Kalbsbutterschnitzerl 22,90

mit Erd@pfelplree und glacierten Karotten

Gerostete Kalbsleber @ 23,90

mit hausgemachtem Erddpfelplree
...fdr unser flaumiges Erddpfelpliree verwenden wir die besten,
geschmackvollsten Erddpfel aus dem Hause , Beilser - Eibesbrunn”.

Pfarrwirts Fiaker Gulasch 19,80

DAS Wiener Traditionsgulasch vom Weideochsen
mit flaumigen Semmelknddeln und GewUrzgurke

Gekochter Tafelspitz vom Weideochsen @ 29,80
mit Rosterddpfeln, Cremespinat, Schnittlauchsauce und Apfelkren

Pfarrwirts Zwiebelrostbraten 30,90

mit Braterddpfeln, Rostzwiebeln und Gewlrzgurke

... unser Klassiker von der Beiried. Eines der besten Stlicke vom Rind,
zart durchwachsen und krdftig im Geschmack, rosa gebraten

und frisch am Grill zubereitet.

Naturschnitzerl vom Weidekalb 22,90
mit herrlichem Safter’| und Butterreis

GEDECK MITTAG 3,00 | GEDECK ABEND SOWIE SAMSTAG,
mit unserem Weizensauerteigbrot im Pappelholz SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG 4,00
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Du sollst schwach werden.

DESSERT SCHMANKERL

AUS UNSERER KRONLANDERKUCHE /#

Somléer Nockerl @& 10,80
mit gehackten Nussen, Schokolade und Schlagobers

...trotz teilweise abenteuerlicher Schreibweise wie etwa ,,Szomlauer” oder,,Schomlauer” sind die
bertihmten Somider Nockerl von vielen Ssterreichischen Speisekarten nicht wegzudenken. Wir
haben den Ursprung der Stspeise zurlickverfolgt - so soll es in Ungarn einen Berg namens
~Somloi” geben. Besagter Berg - ndmlich der Somlo - liegt mitten in einer Weingegend, rund 60
Kilometer nérdlich des Plattensees. Die Somlder Nockerl gehdren zu den Klassikern der ungari-
schen Kliche und erfreuen sich beim Pfarrwirt ebenso grol3er Beliebtheit wie unsere Palatschinken
oder die hauseigene Cremeschnitte.

Pfarrwirts Zwetschkenknédel (1 Stiick) & 10,80

mit Butter - Brosel und Zwetschkenragout

Hausgemachte Cremeschnitte @& 8,90
mit Beerenragout und Minze

Pfarrwirts Apfelschmarren & 9,80
mit cremigem Apfelstrudeleis

Misssi-Eis - MEI LIABSTES EIS VOM BAUERNHOF, 2 Kugeln & 7,90

Zur Wahl: Nougat, Zitronensorbet*, Vanille, Schokolade, Erdbeersorbet*, Topfen
*vegan

. N DIE ERFOLGSGESCHICHTE EINES OSTERREICHISCHEN NATURPRODUKTES
/1/@”“ Weil unsere Heimat Natur ist und unser Misssi Eis noch echtes Handwerk. Und weil uns

,frisch und hausgemacht” noch lange nicht reicht, ist unser Misssi Eis 100% natuirlich.

Du sollst Altbewdhrtes nicht verdndern.

UNSERE DESSERT KLASSIKER

Pfarrwirts Apfelstrudel @& 8,90

mit hausgemachter Vanillesauce

Cremiges Schokoladenmousse & 8,90
mit fruchtigem Beerenroster

Hausgemachte Palatschinke & 5,50
mit Pfarrwirts Marillenmarmelade






