Du sollst genussvolle Momente erleben.
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l VORSPEISEN F

Wirtshaus Vitello 18,90

Zartrosa gebratene Kalbsrickenscheiben, diinn aufgeschnitten
mit Limettencreme, Barlauch - Kressesalat, eingelegten Zwiebeln und Kapern

Pfarrwirts Friihlingssalat & 16,90

mit Strauchparadeisern, veganem Schafkdse
und hausgemachtem Barlauchpesto

Spargel - Wirtshaus - Bowl & 17,90

mit grinem Spargel, jungem Spinat, Sulkartoffeln,
Kichererbsen, Grinkohl und fruchtigem Himbeer - Limettendressing

Marinierter Alpenlachs @ 18,90

mit Radi, jungem Spinat und Dill - Senf

...der Alpenlachs wird in Osterreich in Aquakulturen geziichtet. Je kélter das
Wasser ist, desto langsamer wéchst der Fisch. Das langsame Wachstum ist
gesund und umso besser ist der Geschmack unseres Alpenlachs.

Beef Tartar vom Weideochsen @

mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise, gesalzener Bauernbutter

mit Kautern und roten Zwiebeln

als Vorspeise 18,90
als Hauptspeise 24,50

Pfarrwirts legenddre Grammelknédel
mit warmem Speck - Kraut

als Vorspeise 16,90
als Hauptspeise 19,80
Vorspeisen Etagére (fiir 2 Personen) 39,00

Das BESTE aus unserer Vorspeisenkiche

SUPPEN

Bdrlauchcremesuppe S 7,50
mit knusprigen WeilRbrotcroCGtons

Pfarrwirts klare Rindsuppe - wahrscheinlich die Beste in Wien 6,90
mit Frittaten, Leberknddel oder GrielRnockerl

GEDECK MITTAG 3,00 | GEDECK ABEND SOWIE SAMSTAG,
mit unserem Weizensauerteigbrot im Pappelholz SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG 4,00



Du sollst dir Besonderes génnen.
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-] FRUHLINGSHAFTE HAUPTSPEISEN ;'

Cremiges Barlauchrisotto & 17,90

mit gebratenem Heumilch - Camembert und griinem Salat
*auf Wunsch auch vegan erhdltlich

... mit Tiroler Alpengarnelen
... ein unvergessliches Geschmackserlebnis. Aufpreis 12,00

Roulade vom steirischen Freilandhuhn 27,80

gefullt mit Barlauch und Heumilch - Krdutergouda,
serviert auf Tagliatelle mit griinem Spargel
und kleinem Blattsalat

Gedampfter Wurzelwaller 19,80
mit sautiertem Barlauch - Spinat und Salzerdapfeln

Hausgemachte Barlauchtascherl & 18,90

mit Frischkdse und gerdsteten Pilzen,
serviert mit kleinem Blattsalat

Gegrilltes Bachsaiblingsfilet vom Freiner BIO - Fisch @ 37,00

auf Grillgemuse, Heurigen und Knoblauchbutter

... Freiner BIO - Fisch wéichst in kristallklarem Wasser artgerecht auf und wird mit
reinstem BIO - Futter aufgezogen. Daher ist dieser BIO - Fisch ein nattirlicher und
gesunder Fisch. BIO-Auflagen werden von unserem Lieferanten sogar Ubertroffen.

Tenderloin Steak vom niederosterreichischen Weideochsen 42,00

vom Grill in lhrer gewlUnschten Garstufe,
serviert mit hausgemachter Krauterbutter, RostgemUse und Kroketten

dazu empfehlen wir unsere Weinbrand - Pfefferrahmsauce Aufpreis 4,00

...GANZ BESONDERS MIT...
Tiroler Alpengarnelen als WIRTSHAUS SURF & TURF Aufpreis 8,00

AUS UNSERER KRONLANDERKUCHE @

Altwiener Hos’ntiirlfleisch/Katzengschroa 18,90

mit hausgemachten Krauternockerl

.. ,Katzengschroa” ist die Bezeichnung flir ein historisches Gericht aus Oberésterreich.
Es handelt sich dabei um ein Geschnetzeltes aus mehreren Sorten Fleisch - bei uns vom
Waldviertler Weidekalb, Mangalitza Schwein und vom Bio-Ochsen - welches auf den

oberdsterreichischen Bauernhdfen traditionell am Schlachttag zubereitet und verzehrt
wurde. Wir verzichten bei der Interpretation auf Innereien. Der Nome ,, Katzengschroa
.1 soll daher rihren, dass der késtliche Duft des historischen Gerichts, anscheinend die t

”

versammelte Katzenschar auf den jeweiligen Héfen zum Maunzen, Jammern und
Betteln brachte.

GEDECK MITTAG 3,00 | GEDECK ABEND SOWIE SAMSTAG,
mit unserem Weizensauerteigbrot im Pappelholz SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG 4,00



Du sollst beherzt nach GroBem verlangen.
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'1 UNSERE HAUPTSPEISEN KLASSIKER ;'

Ausgelostes Wiener Backhenderl 21,90

vom steirischen Freilandhuhn, im Koérberl serviert.
...Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbdckt
- daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

Wiener Schnitzel 23,90
...naturlich das ,ECHTE"” vom Kalb.

Zum Gebackenen empfehlen wir...

- Erddpfel - Vogerlsalat 5,90
- Petersilerddpfel oder Reis 4,90
Kalbsbutterschnitzerl 21,90

mit Erd@pfelplree und glacierten Karotten

Gerostete Kalbsleber @ 23,90

mit hausgemachtem Erddpfelplree
...fdr unser flaumiges Erddpfelpliree verwenden wir die besten,
geschmackvollsten Erddpfel aus dem Hause , Beilser - Eibesbrunn”.

Pfarrwirts Fiaker Gulasch 19,80

DAS Wiener Traditionsgulasch vom Weideochsen
mit flaumigen Semmelknddeln und GewUrzgurke

Gekochter Tafelspitz vom Weideochsen @ 28,90

mit Rosterddpfeln und Cremespinat
dazu zur Wahl: Schnittlauchsauce oder Apfelkren

Pfarrwirts Zwiebelrostbraten 28,90

mit Braterddpfeln, Rostzwiebeln und Gewlrzgurke

... unser Klassiker von der Beiried. Eines der besten Stlicke vom Rind,
zart durchwachsen und krdftig im Geschmack, rosa gebraten

und frisch am Grill zubereitet.

Naturschnitzerl vom Weidekalb 21,90
mit herrlichem Safter’| und Butterreis

GEDECK MITTAG 3,00 | GEDECK ABEND SOWIE SAMSTAG,
mit unserem Weizensauerteigbrot im Pappelholz SONNTAG & FEIERTAG GANZTAGIG 4,00
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Du sollst schwach werden.

DESSERT SCHMANKERL

AUS UNSERER KRONLANDERKUCHE

Bohmische Liwanzen s, 9,80

mit Wiener Powidl und hausgemachtem Sauerrahmeis

... Die b6hmischen SUlspeisen, darunter auch die béhmischen Liwanzen, waren
Vorreiter flr die Vielzahl an begehrten Sul3speisen, die in Osterreich auf keiner
Dessertkarte fehlen diirfen - bei uns serviert mit herrlichem Sauerrahmeis.

Pfarrwirts Créme Briilée & 9,80
mit Grand Marnier

Hausgemachte Cremeschnitte & 8,90
mit Beerenragout und Minze

Misssi-Eis - MEI LIABSTES EIS VOM BAUERNHOF, 2 Kugeln & 7,90

Zur Wahl: Nougat, Zitronensorbet*, Vanille, Schokolade, Erdbeersorbet*, Topfen
*vegan

» »\ DIE ERFOLGSGESCHICHTE EINES OSTERREICHISCHEN NATURPRODUKTES
/Zjéf:;“ Weil unsere Heimat Natur ist und unser Misssi Eis noch echtes Handwerk. Und weil uns

,frisch und hausgemacht” noch lange nicht reicht, ist unser Misssi Eis 100% naturlich.

Du sollst Altbewdhrtes nicht verandern.

UNSERE DESSERT KLASSIKER

Pfarrwirts Apfelstrudel © 8,90

mit hausgemachter Vanillesauce

Cremiges Schokoladenmousse & 8,90
mit fruchtigem Beerenroster

Hausgemachte Palatschinke ®© 5,50
mit Pfarrwirts Marillenmarmelade






